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VIREJO PAREIGYBES APRASYMAS

| SKYRIUS
VIREJO PAREIGYBE

1. Klaipédos regos ugdymo centro (toliau — centro) vir¢jo pareigybés apraSymas
reglamentuoja specialius reikalavimus $ioms pareigoms eiti, funkcijas, atsakomybg.

2. Pareigybés grupé — kvalifikuotas darbininkas.

3. Pareigybés lygis — C.

4. Pareigybés kodas — 512001.

5. Vir¢jas yra tiesiogiai pavaldus direktoriui, atskaitingas direktoriaus pavaduotojui
tikio ir bendriesiems reikalams.

Il SKYRIUS
SPECIALUS REIKALAVIMAI SIAS PAREIGAS EINANCIAM DARBUOTOJUI

6. Vir¢jas turi atitikti Siuos reikalavimus:

6.1. turéti ne Zemesnj kaip vidurinj i$silavinimg ir jgyta vir¢jo profesing kvalifikacija;

6.2. biiti susipazings su darby saugos taisyklémis naudojant virtuvés prietaisus, elektros
lrangg ir biocidines priemones;

6.3. Zinoti ir taikyti sanitarines ir higienos normas;

6.4. zinoti patiekaly apdirbimo rtsis bei budus, maistiniy savybiy iSsaugojimo budus,
produktus apdirbant termiSkai.

111 SKYRIUS
SIAS PAREIGAS EINANCIO DARBUOTO FUNKCIJOS

7. Vir¢jas vykdo Sias funkcijas:

7.1. gamina maistg pagal parengtg ir patvirtintg valgiarastj;

7.2. uztikrina maisto paruos$imo kokybe;

7.3. priima 18 sandé¢lio produktus, pasiraSo valgiarastyje;

7.4. gamina maistg grieztai laikantis Geros higienos praktikos taisykliy reikalavimy,
ikimokykliniy jstaigy higienos normy ir taisykliy, vadovaujantis patiekalo receptiiros
technologinémis kortelémis;

7.5. i8duoda pagamintus maisto patiekalus j grupes (mokytojy padéjéjams) nustatytu
laiku, reikiamos temperatiiros;

7.6. nuosekliai laikosi maisto tvarkymo procesy etapy, kad biity iSvengta zaliavy ir
gatavos produkcijos susilietimo bei kryZminio uZter§imo;

7.7. pildo Zurnaluose maisto Siluminio apdorojimo (paruoSimo), laikymo temperatiirg;

7.8. laikosi asmens higienos, dévi tinkamus, Svarius darbo drabuzius, dengiancius
asmeninius drabuZzius, galvos apdangala, dengiantj plaukus, ir avalyng. Prijuostés ir darbo drabuziai
neturi siekti grindy;

7.9. pries pradedant darbg kruopséiai plauna rankas, laikosi ranky plovimo instrukcijos;

7.10. $variai iSvalo visus jrenginius ir pavirSius, kurie tiesiogiai lietési su maistu,
reikalui esant dezinfekuoja dezinfekavimo medziagomis, kurios naudojamos pagal paskirt] gamintojo
nurodytomis salygomis;



7.11. laikosi valymo dezinfekavimo plano ir registruoja Zurnale;

7.12. susirgus nedirba maisto tvarkymo vietose;

7.13. zenklina virtuvés indus ir inventoriy, naudoja juos pagal paskirtj;

7.14. prizitiri jam patikétus jrengimus, inventoriy, atsako uz jy sauguma, dirba tik su
tvarkingais, nekeliancCiais grésmés sveikatai ir gyvybei jrengimais bei inventoriumi;

7.15. informuoja direktoriaus pavaduotoja tikio ir bendriesiems reikalams apie jam
patikéto darbo srities jrenginiy ir priemoniy bikle bei jrengimy gedimus;

7.16. tvarko ir prizitri virtuves ir pagalbiniy virtuveés patalpy sanitaring-higiening bikle.

8. Dirbant pirmoje pamainoje:

8.1. gamina ir dalija pusry¢ius;

8.2. pietums gamina antrg ir tre¢ig patiekala;

8.3. kartu, su | antrg pamaing ateinanciu vir¢ju, pagal grafika dalina maistg | grupes;

8.4. i8dalinus pietus, iSplauna indus, esant reikalui grindis.

9. Dirbant antroje pamainoje:

9.1. verda pietums sriubg, ruoSia salotas, supjausto duona;

9.2. gamina pavakarius ir vakarieng;

9.3. i8dalina maistg i grupes;

9.4. paima i$ sandélio produktus, skirtus kitai dienai, juos pasveria. Jei yra kiauSiniai,
juos nuplauna ir sudeda mirkyti j tam skirta inda;

9.5. baigus darbg, i§jungia jrengimus, patikrina ir gerai uzsuka ¢iaupus, i§jungia Sviess,
uzrakina patalpg.

10. Kiekvieng penktadienj dalyvauja generaliniame virtuvés patalpy valyme.

11. Vykdo kitus direktoriaus, visuomenés sveikatos biuro specialisto teisétai jam
pavestus bitinus darbus, susijusius su viréjo funkcijomis.

IV SKYRIUS
SIAS PAREIGAS EINANCIO DARBUOTO ATSAKOMYBE

12. Vir¢jas turi:

12.1. nepriimti i§ maisto sandélio blogos kokybés maisto produkty;

12.2. nedirbti su techniskai netvarkingais technologiniais jrenginiais;

12.3. priimtus produktus tinkamai saugoti ir panaudoti;

12.4. rUpintis virtuvés patalpy ir inventoriaus Svara bei sanitarine biikle;

12.5. uztikrinti pagaminto maisto kokybe, patiekiamas normas, maisto porcijavima,
maisto i§davima j grupes;

12.6. reikalingy dokumenty tvarkyma apie maisto ruoSimo procesg nustatyta tvarka;

12.7. emociskai saugios aplinkos puoseléjima, reagavimg j smurtg ir patycias jstaigoje
nustatyta tvarka.

13. Viréjas uz savo pareigy nevykdyma ar netinkama vykdyma, dél jo kaltés padaryta
zalg atsako Lietuvos Respublikos jstatymy nustatyta tvarka.

Pareigybés aprasyma perskaiciau, susipazinau, supratau ir jsipareigoju vykdyti

(darbuotojo vardas, pavarde, parasas, data)



